


PACHÁ: 
DISTRIBUINDO QUALIDADE

Criada em 1990, a Pachá  cresceu em qualidade e excelência 

na fabricação de alimentos para o mercado nacional. A marca, 

que se orgulha de oferecer alimentos que reúnem sabor, 

nutrição e conveniência para seus parceiros e consumidores, 

preza sempre pela qualidade de seus produtos e serviços.

Localizada na cidade mineira de Contagem, a Pachá possui 

uma estrutura completa para garantir segurança para 

colaboradores e clientes. Possui um espaço de 70 mil m², sendo 

25 mil m² de área construída e equipada com maquinários de 

última geração, eficazes desde a produção até o processo de 

embalagem de seus produtos. 

Toda essa estrutura foi montada para agilizar nosso 

trabalho e aumentar a confiança dos parceiros para que a 

Pachá esteja sempre presente nos seus negócios.

A nossa missão é buscar em todas as regiões do Brasil o 

que existe de melhor em cada safra. O acompanhamento dos 

grãos se inicia junto aos fornecedores – o segredo do nosso 

sucesso!

Com critérios rigorosos, selecionamos, classificamos e 

embalamos cada um dos produtos, sendo recusados aqueles 

que não atendem aos padrões de qualidade exigidos por 

nossa empresa.

Apostando na tecnologia e na qualidade – passamos 

anualmente pela auditoria da SGS, instituição de certificação 

internacional que confirma que a empresa está de acordo com 

as Legislações do MAPA (Ministério da Agricultura, Pecuária 

e Abastecimento) –, a Pachá desenvolve sua logística de 

distribuição, investindo em frota própria, garantindo rapidez 

e consolidando a expansão da marca em todo o território 

nacional.

Mesmo com o crescimento, mantemos nossa ideologia de 

trabalho, priorizando a comunicação direta e valorizando as 

parcerias com fornecedores e distribuidores.

Somando os nossos esforços ao potencial dos parceiros, 

estamos alcançando o que mais almejamos: o sucesso junto 

aos nossos consumidores!
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Refresco uva 
240 g | 1 kg

Refresco manga 
240 g | 1 kg

Refresco pêssego 
240 g | 1 kg

Refresco goiaba 
240 g | 1 kg

Refresco limão 
240 g | 1 kg

Refresco maracujá 
240 g | 1 kg

Refresco morango 
240 g | 1 kg

Refresco caju 
240 g | 1 kg

Refresco tangerina 
240 g | 1 kg

Refresco laranja com 
mamão 240 g | 1 kg

Refresco laranja 
240 g | 1 kg

Refresco abacaxi 
240 g | 1 kg
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Pipoca para micro-ondas 
natural 100 g

Pipoca para micro-ondas 
manteiga suave 100 g

Pipoca para micro-ondas 
manteiga light 100 g

Pipoca para micro-ondas 
bacon 100 g

Pipoca para micro-ondas 
queijo 100 g

Pipoca para micro-ondas 
chocolate 100 g
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Farinha de mandioca 
500 g | 1 kg

Mistura para pão 
de queijo 1 kg

Farinha de rosca
500 g

Trigo para kibe 
500 g

Farinha de mandioca 
torrada 500 g | 1 kg

Feijão-carioca 
1 kg | 5 kg

Feijão-preto 1 kg

Feijão-jalo 1 kg

Feijão-fradinho 500 g Feijão-branco 500 g

Feijão-vermelho 1 kg

Fécula de mandioca 
1 kg

Farinha de mandioca 
biju  300 g

Polvilho azedo 
500 g | 1 kg

Polvilho doce 
500 g | 1 kg
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Amendoim 
crocante levemente 
apimentado 500 g

Amendoim 
crocante levemente 
apimentado 150 g

Amendoim crocante 
levemente salgado 

500 g

Amendoim crocante 
levemente salgado 

150 g

Amendoim crocante 
salsa e cebola 500 g

Amendoim crocante 
salsa e cebola 150 g

Amendoim torrado e 
moído 500 g

Amendoim torrado 500 gAmendoim cru 500 g Amendoim branco 500 g

Amendoim salgado 
500 g

Amendoim salgado 
150 g

Amendoim crocante 
japonês 500 g

Amendoim crocante 
japonês 150 g
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Farofa de 
mandioca 

sabor bacon 
300 g

Farofa de 
mandioca 

300 g

Farofa de milho 
300 g

Farofa de 
mandioca 

sabor picanha
300 g

Farofa de 
mandioca 
picante
250 g

Batata palha gourmet 120 gBatata palha extrafina 120 g
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Temperadas, práticas 

e deliciosas!

O acompanhamento ideal para aquele churrasquinho!
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Farinha de linhaça 250 g

Ervilha 500 g

Proteína texturizada 
de soja natural 400 g

Lentilha 200 g | 500 g

Soja em grãos 500 gGrão-de-bico 500 g

Semente de linhaça 250 g
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Proteína texturizada 
de soja 400 g
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Canjiquinha 1 kg | 500 g

Milho de pipoca 
nacional 500 g

Milho de pipoca 
premium 500 g

Canjica branca 500 g Canjica amarela 
(munguzá) 500 g

Amido de milho 500 g Farinha de fubá 
torrada  500 g

Creme de milho 500 g

Flocão 500 gPolenta e cuscuz 
500 g

Fubá mimoso 1 kg | 500 g

Fubá de canjica 1 kg

Farinha de milho 
moída 1 kg

Farinha de milho 
500 g
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150 ml | 900 ml

Molho inglês
150 ml | 900 ml

Tempero completo 
300 g

Tempero alho e sal 
300 g

Tempero completo com 
pimenta 300 g

Molho shoyu
150 ml | 900 ml

Pimenta-biquinho 250 g* Pimenta-malagueta 
80 g* | 890 g*

*Refere-se ao peso total do conteúdo. Para peso drenado, ver tabela anexa.

Molho de pimenta 
150 ml | 900 ml
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Sal grosso iodado 1 kg Tempero para churrasco 
500 g

Tempero pronto para 
legumes 50 g

Tempero pronto para arroz 
50 g

Tempero pronto para 
frango 50 g

Tempero pronto para 
carne 50 g

Tempero pronto para feijão 
50 g
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Alecrim
desidratado 5 g

Canela em pó 8 g

Cominho em pó 10 g

Curry 10 g

Louro em pó 5 g

Cebolinha 
desidratada 5 g

Colorau colorífico 
30 g

Erva-doce 10 g

Manjericão 
desidratado 5 g

Chimichurri 15 g

Condimento preparado à 
base de açafrão-da-terra -

Cúrcuma moída 10 g

Ervas finas 
desidratadas 10 g

Molho vinagrete 
desidratado 10 g

Canela em casca 8 g

Coentro em pó 10 g

Cravo-da-índia 5 g

Louro em folhas 5 g

Alho granulado 
frito 30 g

Camomila desidratada 
5 g
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Noz-moscada em 
grãos 8 g

Noz-moscada em 
pó 8 g

Páprica picante 10 gPimenta calabresa 
10 g

Pimenta-do-reino 
branca em grãos 10 g

Pimenta-do-reino 
preta em grãos 10 g

Pimenta-do-reino 
preta moída 10 g

Pimenta-do-reino 
branca moída 10 g

Orégano 10 g Tempero baiano 10 g Tomilho 10 gSalsa desidratada 5 g
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Azeitona preta sem 
caroço 200 g

Azeitona verde com 
caroço 100 g

Azeitona verde com 
caroço 200 g

Azeitona verde com 
caroço 100 g

Azeitona verde 
fatiada 200 g

Azeitona preta com 
caroço 200 g

Azeitona verde sem 
caroço 200 g

Azeitona verde com 
caroço 500 g

Azeitona preta 
fatiada 200 g
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Achocolatado em pó 
1 kg

Coco ralado úmido e 
adoçado 1 kg

Coco ralado úmido e 
adoçado 400 g

Coco ralado 1 kg

Leite de coco 
500 ml Leite de coco 

200 ml

Achocolatado em pó 
400 g

Leite em pó 400 g
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Bicarbonato de sódio 
150 g | 500 g | 1 kg 

Bicarbonato de 
sódio 80 g

Tapioca
 500 g

Queijo ralado 50 g Queijo ralado grosso 50 g

Aveia em flocos 500 g

Batata palha
150 g | 400 g

Pellets sabor queijo 
(pururuca) 400 g

Pellets sabor bacon 
(pururuca) 400 g

Bicarbonato de 
amônio 3 kg
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Espeto para churrasco
50 unidades
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Amendoim torrado 
em grãos 25 kg

Amendoim torrado 
e moído 25 kg

Milho para pipoca 
23 kg

Trigo para kibe 
25 kg

Trigo para kibe 
5 kg

Farinha de rosca 
25 kg

Farinha de rosca 
5 kg

Mistura para pão 
de queijo 5 kg
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Ração vitaminada para 
Canários 500 g

Girassol 500 g

Painço 500 g

Ração para pássaros 
triturada 500 g

Ração para pássaros fri-canoros 
500 g

Alpiste 500 g
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Nozes sem casca 100 g Pistache tostado 100 g Amêndoas 150 g

Castanha-de-caju 
triturada 150 g

Damasco 200 g

Frutas cristalizadas 
200 g

Castanha-de-caju torrada 
e salgada 150 g

Ameixa sem caroço 200 g

Uva-passa escura 200 g

Avelã 150 g

Castanha-do-pará 150 g

Uva-passa clara 200 g


